o L& SALADE, LE STEAK,

@ a SELFIN ET POIVRE
FRAICHETENT MOULU

FAITES DEUX STEAKS AVEC LA VIANDE HACHEE.
SMEZ ET YOIVREZ. FAITES VRECHAUFFER LA
TPOELE A BURGER. AJOUTEZ UN PEU D'HUILE.
FAITES CUIRE LES STEAKS 3 A 5 MINUTES DE
CHAQUE COTE. OUVREZ LES PAINS A BURGER ET
RECHAUFFEZ-LES DANS LA YOELE QU SOUS LE
GRILL. FAITES FONDRE LE FROMAGE DANS UNE
VETITE YOELE SEVAREE.



