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NOIX DE BEURRE ;,) -
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CASSEZ LES CBUFS DANS
UN BOL. AYUTEZ UN YEU
DE THYM ET UNE VINCEE
DE SEL ET DE YOIVRE.
BATTEZ VIGOUREUSEMENT
A Lk FOURCHETTE. COUYEZ
LES CHAMPIGNONS EN MORCEAUX L/
ET FAITES-LES CUIRE DANS ‘ l é~__../
UNE NOIX DE BEURRE.

ASSMSONNEZ DE SEL, POIVRE ET Al HACHE.

FAITES DORER EN REMUANT.
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RESERVEZ LX MOITIE WR \,D"‘;‘ée:c:; 0 &
DES CHAMTIGNONS CQ:‘ N e
TOUR LA DECORATION.



