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aux 

CHAMPIGNONS

Cassez les œufs dans
un bol. Ajoutez un peu
de thym et une pincée
de sel et de poivre.
Battez vigoureusement
à la fourchette. Coupez
les champignons en morceaux
et faites-les cuire dans
une noix de beurre.
Assaisonnez de sel, poivre et ail haché.
Faites dorer en remuant. 

Du thym frais
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.Réservez la moitié  
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 pour la décoration.


